Zutaten:

| Scheibe Ziegenrolle etwas Chiliflocken
| EL Honig | Prise Fleur de Sel

| TL Zitronenpfeffer od. 2EL Z'rtror.mens?ft
Premium Mischung. ca 3 EL Olivendl

Ziegenkdse in eine feuerfeste Form geben. Den Ofen (Grill) vor-
heizen, alle restlichen Zutaten miteinander vermischen und tber
den Ziegenkase streichen. Ab in den Ofen und ca |5 Min,, je nach
Hitze, schén goldbraun backen lassen. Immer mal wieder mit der
Marinade betreufeln.Wenn der Kése richtig durchgebacken ist, auf
ein paar Salatbldttern anrichten und mit Baguette servieren.

Dazu passt super ein trockener WeiBwein.

Viel Spaf3 beim Nachkochen und guten Appetit.
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