Nuolele et
Pdfjsoﬂe
v, WoloAeslust

Zutaten:

| Schale braune Champignons

| Zwiebel

Knoblauch

|-2 Becher Sahne je nach Geschmack
etwas Butter zum anbraten

ca 2 EL Waldeslust

250¢g Nudeln (zB Makkaroni)

Zwiebelwiirfel und Knoblauch in
Butter anbraten. Pilze putzen und
kleingeschnitten zu den Zwiebeln
geben. Alles gut durchschmur
geln lassen, mit Waldeslust kraftig
wiirzen und mit Sahne aufgief3en.
Etwas kocheln lassen. Wenn die
Nudeln gekocht sind, abseihen
und in die Pilzsof3e geben. Mit
Schnittlauch oder Petersilie gar-
nieren.



